
Hausgemachte Nudeln 
mit Spargelpesto

SCHNELL/EINFACH/GESUND/REGIONAL



Zubereitung:
1.)  Für die Pestonudeln zuerst die Nudeln in einem 

Topf mit Salzwasser etwa 13–15 Minuten gar, 
aber nicht zu weich kochen. Anschließend in 
einem Sieb gut abtropfen lassen.

2.)  Das Pesto und die Nudeln im Topf vermengen 
und kurz erwärmen.

3.)  Mit Salz und Pfeffer abschmecken 
und warm genießen.

Rezept für 2 Personen 
(Zubereitungszeit 15 Min.):
1 Glas Spargelpesto 120g
250g Hausgemachte Nudeln von Familie Pscheidt
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